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Stand 30.03.2012 

Der Mindestbestellwert liegt bei 200€*  und die Mindestbestellmenge bei 15 Personen.  

Ab einem Bestellwert von 300€* liefern wir die Speisen kostenlos an. (Messepreise können abweichen) 

Unsere Gerichte werden in den dafür vorgesehenen Warmhaltegeräten mit dem dazugehörigen Vorlegebesteck angeliefert. 

Die linke Preisspalte beinhaltet den Nettopreis zzgl. 7% MwSt. Die rechte Preisspalte beinhaltet den Bruttopreis inkl. 7%MwSt. 

  
* Die angegebenen Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwSt. von 19%.  Mit dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Versionen ihre Gültigkeit. 
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       BACKWAREN PRO STÜCK, 
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 Netto Brutto 

Laugenbrezel, 15 - 20 cm 1,00 € 1,07 € 
Artikelnummer: 1000944.00 

 

Brotkranz mit 15 bestreuten Stücken 6,10 € 6,53 € 
Artikelnummer: 1000945.00 

 

Brotkranz mit 30 bestreuten Stücken 10,50 € 11,24 € 
Artikelnummer: 1000839.00 

 

Ciabatta 2,00 € 2,14 € 
Artikelnummer: 1002119.00 

 

Ciabatta Tomate 2,20 € 2,36 € 
Artikelnummer: 1002120.00 

 

Ciabatta Walnuss 2,20 € 2,36 € 
Artikelnummer:  1002121.00 

 

Ciabatta Bärlauch 2,20 € 2,36 € 
Artikelnummer: 1002122.00 

 

Flammkuchenstück 2,90 € 3,10 € 
Artikelnummer: 1002200.00 

 

gemischter Brotkorb, pro Person 2,25 € 2,41 € 
Artikelnummer: 1001745.00 

 Netto Brutto 

Brotsnacks 0,50 € 0,54 € 
Artikelnummer: 1002023.00 

 

kleines Laugengebäck 0,80 € 0,86 € 
Artikelnummer: 1001660.00 

 

Laugenstange 0,90 € 0,96 € 
Artikelnummer: 1001658.00 

 

Suppenbrötchen 0,35 € 0,37 € 
Artikelnummer: 1001285.00 

 

Vollkornbaguette, 500 g 2,40 € 2,57 € 
Artikelnummer: 1002287.00 

 

Weizenbaguette, 250 g 2,00 € 2,14 € 
Artikelnummer: 1002288.00 

 

Weizenbaguette, 500 g 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer:  1001284.00 

 

Zwiebelkuchenstück 2,90 € 3,10 € 
Artikelnummer:  1002029.00 
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      SÜßWAREN PRO STÜCK, 
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 Netto Brutto 

Berliner Ballen  2,00 € 2,14 € 

mit Schoko- oder Zuckerglasur 
Artikelnummer: 1002031.00 

 

Donuts mit Schokoglasur  2,20 € 2,35 € 
Artikelnummer: 1000942.00 

 

großes Blechkuchenstück 1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer: 1000938.00 

 

kleines Blechkuchenstück 0,90 € 0,96 € 
Artikelnummer: 1001355.00 

 

kleines Zimt-Quarkbällchen 0,60 € 0,64 € 
Artikelnummer: 1000988.00 

 

Mini Butter Rosinenschnecke 0,60 € 0,64 € 
Artikelnummer:  1000990.00 

 

Mini Donut mit Konfetti oder Schoko Glasur  1,20 € 1,28 € 
Artikelnummer: 1000991.00 

 

Muffin mit Blaubeere oder Schoko, groß 2,00 € 2,14 € 
Artikelnummer: 1000943.00 
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Mindestbestellmenge: 20 Stück 

 Netto Brutto 

Muffin mit Blaubeere oder Schoko, klein 1,60 € 1,71 € 
Artikelnummer: 1002030.00 

 

Mini-Tartelette Beeren Vanille, 40 ml 1,60 € 1,71 € 
Artikelnummer: 1002305.00 

 

Mini-Tartelette Cedrat-Canache, 40 ml 1,70 € 1,82 € 
Artikelnummer: 1002301.00 

 

Mini-Tartelette Exotisch, 40 ml 1,70 € 1,82 € 
Artikelnummer: 1002306.00 

 

Orangentiramisu mit Pistazienkrokant, 50 g  1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer: 1002295.00 

 

Portugiesischer Mandelkuchen  1,70 € 1,82 € 

im Holzkistchen, 35 g 
Artikelnummer: 1002298.00 

 

Schwarzwälder Kirsch im Körbchen, 60 g  2,66 € 2,85 € 
Artikelnummer: 1002297.00 

 

Pyramide von Mangomousse, 40 ml  1,40 € 1,50 € 
Artikelnummer: 1001444.00 
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                   CANAPÉS GEBUTTERT, GARNIERT UND BELEGT MIT 
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 Netto Brutto 

Fleisch-, Fisch- und Käsespezialitäten 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001183.00 

 

edlen Käsesorten 2,10 € 2,25 € 
Artikelnummer: 1001198.00 

 

Tomate, Mozzarella und Balsamico 1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer: 1001199.00 

 

Chili Frischkäse 1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer: 1001201.00 

 

Kräuterfrischkäse 1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer: 1001202.00 

 

rohem Schinken 1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer:  1001192.00 

 

gebratenem Schweinemedaillon 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001184.00 

 

Kasseler Braten 1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer: 1001195.00 

 

paniertem Schnitzel 1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer: 1001186.00 

 Netto Brutto 

Roastbeef 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001501.00 

 

Putenmedaillon 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001196.00 

 

Rinderfilet 2,90 € 3,10 € 
Artikelnummer: 1001185.00 

 

gebratener Entenbrust  2,80 € 3,00 € 
Artikelnummer: 1001197.00 

 

Forellenfilet  2,40 € 2,57 € 
Artikelnummer: 1001190.00 

 

Nordseekrabben 2,60 € 2,78 € 
Artikelnummer: 1001187.00 

 

Räucherlachs 2,60 € 2,78 € 
Artikelnummer:  1001188.00 

 

Thunfischpaste  1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer:  1001200.00 

 

Die Canapés werden auf  gebutterten Weizenbaguettes angerichtet. 
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 Netto Brutto 

Wurst-, und Käsestandards 1,40 € 1,50 € 
Artikelnummer: 1001203.00 

 

Bauernschinken 1,20 € 1,28 € 
Artikelnummer: 1001215.00 

 

gekochtem Schinken 1,30 € 1,39 € 
Artikelnummer: 1001214.00 

 

Bratenaufschnitt 1,50 € 1,61 € 
Artikelnummer: 1001208.00 

 

Roastbeef  1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer:  1001209.00 

 

Salami  1,30 € 1,39 € 
Artikelnummer: 1001206.00 

 

Kasseler Braten 1,50 € 1,61 € 
Artikelnummer: 1001218.00 

 

Schinkenmett mit Zwiebeln 1,40 € 1,50 € 
Artikelnummer: 1001204.00 

 Netto Brutto 

Frikadelle 1,50 € 1,61 € 
Artikelnummer: 1001212.00 

 

Camembert 1,70 € 2,82 € 
Artikelnummer: 1001210.00 

 

Kräuterfrischkäse 1,40 € 1,50 € 
Artikelnummer: 1001216.00 

 

Räucherlachs 1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer:  1001211.00 

 

 

 

 

HANDSCHNITTCHEN 
gebuttert, garniert und belegt mit  
 

 

Fleisch- und Käsestandards 1,20 € 1,28 € 
Artikelnummer:  1002132.00 
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 Netto Brutto 

Broccolisalat  2,50 € 2,68 € 

mit gekochtem Schinken und Crème Fraîche 
Artikelnummer: 1001023.00  

 

Eiersalat  2,30 € 2,46 € 

mit Champignons, Porree und Spargel 
Artikelnummer: 1001024.00  

 

griechischer Bauernsalat  2,40 € 2,57 €  

mit Oliven, Zwiebeln, Paprika, Fetakäse, Tomaten 
Artikelnummer: 1001026.00 

 

italienischer Tortellinisalat  2,10 € 2,25 € 
Artikelnummer: 1001041.00 

 

Kartoffelsalat  1,90 € 2,00 € 

mit Ei, Gurke, Apfel, Zwiebeln und Fleischwurst 
Artikelnummer:  1001028.00 

 

Kartoffelsalat  1,90 € 2,00 € 

mit Paprika, Fleischwurst, Gurken und  Zwiebeln 
Artikelnummer: 1001027.00 

 

Kartoffelsalat mit Schlangengurke 1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer: 1001271.00 

 Netto Brutto 

Krautsalat  1,50 € 1,61 € 

mit Essig und Öl oder Sahne 
Artikelnummer: 1001031.00 

 

pikanter Nudelsalat  1,80 € 1,93 € 

mit Ei, Zwiebeln, Paprika 

Gewürzgurken und Fleischwurst 
Artikelnummer: 1001033.00 

 

Porreesalat  1,70 € 1,82 € 

mit Mais und Mandarinen 
Artikelnummer: 1001034.00 

 

schweizer Wurstsalat mit Käse 1,90 € 2,00 € 

Zwiebeln, Fleischwurst und Gewürzgurken 
Artikelnummer:  1001037.00 

 

warmer bayerischer Speckkartoffelsalat 2,00 € 2,14 € 
Artikelnummer:  1001040.00 

 

Salatplatte mit Tomaten, Gurken, Mais 2,90 € 3,10 € 

grünem Salat der Saison, Kidney Bohnen,  

French-, Italien- und Joghurtdressing 
Artikelnummer:  1001036.00 
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        SUPPEN / EINTÖPFE PRO PERSON  
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 Netto Brutto 

Erbsensuppe mit Fleischeinlage  2,90 € 3,10 € 
Artikelnummer: 1000950.00 

 

Gemüsesuppe mit Hähnchenfleisch  3,25 € 3,48 € 
Artikelnummer: 1001351.00 

 

Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen  3,00 € 3,21 € 
Artikelnummer: 1000960.00 

 

Käse - Lauchcremesuppe  2,90 € 3,10 € 
Artikelnummer: 1002178.00 

 

klassische Minestrone  2,80 € 2,97 € 
Artikelnummer: 1000959.00 

 

Knoblauchsuppe mit Kräuterschaum  2,90 € 3,10 € 
Artikelnummer: 1000948.00 

 

Rindfleischsuppe  2,80 € 2,97 € 

mit Wurzelgemüse und Nudeln 
Artikelnummer:  1000961.00 

 

Spargelcremesuppe 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer:  1000953.00 

 Netto Brutto 

Tomatensuppe "Toskana" 2,80 € 3,00 € 
Artikelnummer: 1000952.00 

 

ungarische Gulaschsuppe 3,20 € 3,42 € 
Artikelnummer: 1000949.00 

 

vegetarische Gemüsesuppe  2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1000956.00 

 

Grünkohl mit Kasseler und Mettwurst 4,90 € 5,24 € 
Artikelnummer: 1000962.00 

 

mexikanischer Eintopf mit Hackbällchen 3,50 € 3,75 € 
Artikelnummer: 1001748.00 

 

Möhreneintopf mit Mettbällchen 3,60 € 3,85 € 
Artikelnummer: 1000963.00 

 

rustikaler Jägertopf  4,50 € 4,82 € 
Artikelnummer: 1000965.00 

 

serbischer Bohneneintopf mit Fleischwurst 2,80 € 2,97 € 
Artikelnummer: 1001752.00 
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         KALTE  BUFFETS PRO PERSON 
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 Netto Brutto 

Frühstücksbuffet 15,00 € 16,05 € 

gemischter Brotkorb, Butter, Margarine, gemischte Aufschnitt- und Käseplatte, Gemüsesticks im Glas mit frischem Kräuterdip 

Käsespieß mit grünen Oliven oder Weintrauben, frische Vollmilch, frisch gepresster Orangensaft, fruchtige Marmelade, Honig, gekochte Eier, Müsli 

Canapés, belegt mit Fleisch-, Fisch- und Käsespezialitäten, Tomate und Mozzarella auf Rucolasalat mit frischer Basilikumpaste und Menage 

Artikelnummer: 1001978.00 

 

Gutsherren Platte 14,00 € 14,98 € 

gemischter Brotkorb mit Butterscheiben, rustikales Schinkenbrett, Schweinerücken auf Waldorfsalat, Hähnchenkeulen mit Orangenschnittchen, rustikale 

Fleischplatte mit Schnitzeln, Frikadellen und Mettwürstchen, Spargel im Schinkenröllchen mit Remoulade, Käsespieße mit grünen Oliven oder 

Weintrauben, Eiersalat mit Champignons, Porree und Spargel, pikanter Nudelsalat mit Ei, Zwiebeln, Gewürzgurken, Paprika und Fleischwurst 

Artikelnummer: 1001003.00 

 

Party Buffet 11,50 € 12,31 € 

gemischter Brotkranz mit Butterscheiben, Mettwurstspieße mit grünen Oliven, Käsespieße mit Oliven oder Weintrauben,  

kleine Hähnchenbollen, Frikadellen und Schnitzel, Krautsalat mit Essig und Öl oder Sahne, Porreesalat mit Mais und Mandarinen,  

Kartoffelsalat mit Schlangengurke 

Artikelnummer: 1001002.00 

 

Schlemmer Buffet 15,90 € 17,01 € 

gemischter Brotkorb mit Butterscheiben, feines Roastbeef im Eiersalat, Kasselerbraten auf Sauerkraut, Parmaschinken auf Melonenschiffchen,  

Käsespieße mit grünen Oliven oder Weintrauben, rustikale Fischplatte mit Lachs und Forelle, Spargel im Schinkenröllchen mit Remoulade 

schweizer Wurstsalat mit Gewürzgurken, Zwiebeln, Fleischwurst und Käse 

Artikelnummer: 100005.00 
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  FINGERFOOD  BUFFETS PRO PERSON 
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 Netto Brutto 

Variante 1 17,50 € 18,73 € 

 

Brotsnacks, Schweinefiletspieße mit Zwiebeln, Paprika und Bacon, Scampispieße in Dill- und Knoblauchmarinade,  

Hähnchen-Spieß-Selection mit Ananas, Erdnussmarinade, Paprika und Olive, Spargel im Schinkenröllchen mit Remoulade,  

Gemüsesticks im Glas mit frischem Kräuterdip, Lachsröllchen auf Gurkenscheiben, Käsespieße mit Oliven oder Weintrauben 

Artikelnummer: 1001004.00 
 

 

Variante 2 19,50 € 20,87 € 

 

Brotsnacks, Antipastispieße mit Mozzarella und grünen Oliven, Antipastispieße mit gefüllter Cherry-Bompapaprika und grünen Oliven,  

Lachs-Würfel-Mix, bestreut mit Pesto, Pfeffer, Paprika, Sesam weiß/schwarz, oder Chili, Olive mit Schafskäse im Speckmantel,  

Wan Tan Basket, gefüllt mit Tandoori-Hühnchen, Koriander-Garnele und Lamm-Curry-Kokos, Hähnchen-Spieß-Selection mit Ananas, 

Erdnussmarinade, Paprika und Olive, Curryhühnchensalat mit Erdnussmousse im Gläschen,  

Samosa - vegetarische Teigtaschen, Wrap, gefüllt mit Hähnchenfleisch und Barbequesoße 

Artikelnummer: 1000976.00 
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           FINGERFOOD PRO STÜCK 
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 Netto Brutto 

Bagel, belegt mit Fleisch- und Käsestandards, Salat, Tomate und Mayonnaise 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1002034.00 

 

Blätterteigröllchen mit pikantem Gemüse 1,35 € 1,45 € 
Artikelnummer: 1002036.00 

 

Carrée Brot Häppchen mit Tomate, Kochschinken, Eisbergsalat, Salatgurke, Käse und Remoulade 1,80 € 1,93 € 
Artikelnummer: 1001270.00 

 

Curryhühnchensalat mit Erdnussmousse im Gläschen 3,25 € 3,48 € 
Artikelnummer: 1001054.00 

 

Gemüsesticks im Glas mit frischem Kräuterdip 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001015.00 

 

geräucherter Mettwurstspieß mit Oliven 0,80 € 0,86 € 
Artikelnummer: 1002182.00 

 

Hack-Bällchen mit schwarzem Sesam 1,10 € 1,18€ 
Artikelnummer: 1001213.00 

 

Hähnchen-Spieß-Selection mit Ananas, Erdnussmarinade, Paprika und Olive 1,50 € 1,61 € 
Artikelnummer: 1002050.00 
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           FINGERFOOD PRO STÜCK 
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 Netto Brutto 

kleines Sandwich, belegt mit Fleisch-, und Käsestandards, Salat, Tomate und Sandwichsoße 1,90 € 2,03 € 
Artikelnummer: 1001222.00 

 

Lachs-Pralinen, bestreut mit Pesto, Pfeffer, Paprika, Sesam weiß/schwarz, oder Chili 1,50 € 1,61 € 
Artikelnummer: 1001222.00 

 

Mettbällchenspieß mit Paprika 1,00 € 1,07 € 
Artikelnummer: 1001020.00 

 

frittierte Mozzarella Sticks mit Salsa Soße 1,00 € 1,07 € 
Artikelnummer: 1000967.00 

 

Käsespieß mit grünen Oliven oder Weintrauben 0,80 € 0,86 € 
Artikelnummer: 1001976.00 

 

Samosa - vegetarische Teigtasche 1,00 € 1,07 € 
Artikelnummer: 1002292.00 

 

Scampi-Spieß in Dill- und Knoblauchmarinade 3,20 € 3,42 € 
Artikelnummer: 1000984.00 

 

Seafood-Täschchen mit Shrimps, Tilapia, Tintenfisch und Karotten  1,00 € 1,07 € 
Artikelnummer: 1002300.00 
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           FINGERFOOD PRO STÜCK 
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 Netto Brutto 

Tomate-Mozzarella-Spieß mit Balsamico Dressing 0,90 € 0,96 € 
Artikelnummer: 1001675.00 

 

Tortelett, gefüllt mit Gehacktem, mit Käse überbacken 2,80 € 3,00 € 
Artikelnummer: 1001018.00 

 

Tomatenkörbchen, gefüllt mit Waldorfsalat  2,00 € 2,14 € 
Artikelnummer: 1001010.00 

 

Tomatenkörbchen, gefüllt mit Krabben 2,00 € 2,14 €  
Artikelnummer: 1001011.00 

 

Wan Tan Basket, gefüllt mit Tandoori-Hühnchen, Koriander-Garnele und Lamm-Curry-Kokos 1,30 € 1,39 € 
Artikelnummer: 1002293.00 

 

Wrap, gefüllt mit Ananas, Schinken und Käse 3,00 € 3,21 € 
Artikelnummer: 1001516.00 

 

Wrap, gefüllt mit Hackfleisch, Mais, Paprika, Kidneybohnen und Peperoni 3,00 € 3,21 € 
Artikelnummer: 1001515.00 

 

Wrap, gefüllt mit Hähnchenfleisch und Barbequesoße 3,00 € 3,21 € 
Artikelnummer: 1001673.00 
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        WARME GERICHTE PRO PERSON 
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 Netto Brutto 

Grillschinken in Rahmsoße, dazu Weinkraut und warmer bayerischer Speckkartoffelsalat  9,50 € 10,17 € 
Artikelnummer: 1000979.00 

 

Hähnchenbrustfilet in Sahnesauce, dazu Curryreis, Gemüsebukett und Sauce Hollandaise  10,50 € 11,24 € 
Artikelnummer: 1000983.00 

 

Lachsfilet mit Kräuter- oder Limonensauce, dazu Wildreis und Rosmarinkartoffeln  12,50 € 13,38 € 
Artikelnummer: 1000992.00 

 

Putengeschnetzeltes in Paprikarahmsoße, dazu Spätzle, Gemüsebukett und Sauce Hollandaise  10,50 € 11,24 € 
Artikelnummer: 1000981.00 

 

Putenroulade, gefüllt mit Blattspinat in Paprikarahmsoße, dazu Butterspätzle 8,50 € 9,10 € 
Artikelnummer: 1002169.00 

 

Schweinefilet mit Pfifferlingen, dazu Kroketten, Salatplatte und Dressings 12,90 € 13,80 € 
Artikelnummer: 1000978.00 

 

Schweinemedaillon in Pfefferrahmsoße, dazu Kartoffelgratin, Gemüsebukett und Sauce Hollandaise 14,99 € 16,04 € 
Artikelnummer: 1000982.00 

 

Spießbraten in Teufelssauce, dazu Röstkartoffeln und warmer Krautsalat 9,00 € 9,63 € 
Artikelnummer: 1000980.00 
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 Netto Brutto 

feines Buffet 17,90 € 18,75 € 

Rinderfiletstreifen in Cognacsauce und Putenrouladen mit Blattspinat, dazu: 

Spätzle, Kartoffelgratin, Gemüsebukett mit Sauce Hollandaise 
Artikelnummer: 1001001.00 

 

 

feuriges Buffet 16,90 € 18,08 € 

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce, Fleischspieße in Chilisauce, dazu: 

Kroketten, Mandelkartoffeln, Salatplatte mit French-, Italien- und Joghurtdressing 
Artikelnummer: 1001000.00 

 

 

gängiges Buffet 14,50 € 15,52 € 

kleine Schnitzel in Champignonrahmsoße, Hähnchenbrustfilet in Sahnesoße, Spießbraten in Teufelssauce, dazu: 

Spätzle, Röstkartoffeln, Salatplatte mit French-, Italien- und Joghurtdressing 
Artikelnummer: 1000933.00 

 

 

rustikales Buffet 12,90 € 13,80 € 

Krustenbraten mit Bratensoße, Kasselerbraten mit Rahmsoße, dazu: 

warmer Speckkartoffelsalat, Sauerkraut, Sahnepüree 
Artikelnummer: 1000881.00 
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         WARME / KALTE BUFFETS PRO PERSON 
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 Netto Brutto 

Feinschmecker-Buffet 19,50 € 20,87 € 

- Antipastiplatte , tranchiertes Rinderfilet, Hähnchen-Spieße-Yakitori mit Ananas, Scampispieße in Dill- und Knoblauchmarinade 

  Käsespieße mit grünen Oliven oder Weintrauben, gemischter Brotkorb mit Butterscheiben 

- Schweinefilet mit Pfifferlingen, Lachsfilet mit Kräuter- oder Limonensauce 

- Prinzessböhnchen im Speckmantel, Rosmarinkartoffeln, Wildreis 

- Baileyscreme 
Artikelnummer: 1001112.00 

 

Genießer-Buffet 17,50 € 18,73 € 

- Fischplatte mit Lachs und Forelle, europäischer Käsespiegel mit Weintrauben, feines Roastbeef auf delikatem Eiersalat 

  Hähnchenfilet mit gerösteten Mandeln, Tomate und Mozzarella auf Rucolasalat mit Basilikumpaste und Menage,  

  gemischter Brotkorb mit Butterscheiben 

- Schweinemedaillons in Pfefferrahmsoße, Putengeschnetzeltes in Paprikarahmsoße 

- Gemüsebukett mit Sauce Hollandaise, Kartoffelgratin, Spätzle 

- Joghurtschaum mit Erdbeerragout  
Artikelnummer: 1001111.00 

 

 Young Star Buffet 13,90 € 14,87 € 

- Hähnchen-Spieß-Yakitori mit Ananas, Tortillas mit warmer Käse- und Salsasoße und Peperonis, 

  Tomate-Mozzarella-Spieße mit Balsamico Dressing, Weizenbaguettes mit Kräuterbutter 

- Currywurstpfanne, Chili Con Carne 

- Mousse au Chocolate  
Artikelnummer: 1001751.00 
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 Netto Brutto 

Grand Buffet für große Gesellschaften ab 40 Personen 14,99 € 16,04 € 

- Mettbällchenspieße mit Paprika, geräucherte Mettwurstspieße mit Oliven, rustikale Fischplatte mit Surimi, Bratröllchen, Heringsröllchen,    

  Matjesfilet, Käsespieße mit grünen Oliven oder Weintrauben, Spargel im Schinkenröllchen mit Remoulade, pikanter Nudelsalat mit Ei,    

  Zwiebeln, Paprika, Kartoffelsalat mit Ei, Gurke, Apfel, Zwiebeln und Fleischwurst, griechischer Bauernsalat mit Oliven, Zwiebeln, Paprika,     

  Fetakäse, Tomaten, gemischter Brotkorb mit Kräuterbutter 

- Grillschinken 

- Sauerkraut, warmer bayerischer Speckkartoffelsalat 

- Mousse au Chocolate, rote Grütze mit Vanillesoße 
Artikelnummer: 1001108.00 

 

 

 

mediterranes Buffet 17,50 € 18,73 € 

- Tomate und Mozzarella auf Rucolasalat mit frischem Basilikum und Menage, Gemüsesticks im Glas mit frischem Kräuterdip,    

  Hähnchenschenkel mit Chilisoße, Auberginensalat mit Tomaten, Kräutern und Fetakäse, sahnige Tomaten- Maissuppe 

  gemischter Brotkorb mit Butterscheiben 

- Putengeschnetzeltes mit frischen Tomaten, Schafskäse und schwarzen Oliven, Tortellini mit Spinat in Gorgonzolasoße 

- Kräuterreis, Zucchini, gefüllt mit Hackfleisch in Kräuter- Tomatensoße 

- Zitronenmousse 
Artikelnummer: 1001113.00 
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     HAUSMANNSKOST PRO PERSON 
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 Netto Brutto 

Chili Con Carne mit Hackfleisch und ofenfrischem Baguettebrot  5,80 € 6,21 € 
Artikelnummer: 1000973.00 

 

 

Kasseler mit Sauerkraut und Kartoffelpüree  8,50 € 9,10 € 
Artikelnummer: 1000969.00 

 

 

Leberkäse mit Sahnepüree, Sauerkraut oder Krautsalat  8,00 € 08,56 € 
Artikelnummer: 1000972.00 

 

 

Rinderroulade, gefüllt mit Zwiebeln, Gewürzgurken, Speck und Senf, dazu Rosmarinkartoffeln und Rotkohl  10,50 € 11,24 € 
Artikelnummer: 1000968.00 

 

 

Schnitzel mit Jäger- / Zigeunersoße und Bratkartoffeln  6,50 € 6,96 € 
Artikelnummer: 1000974.00 

 

 

Schweinerollbraten mit Semmelknödeln und Speckbohnen  9,80 € 10,49 € 
Artikelnummer: 1000971.00 
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 Netto Brutto 

Asiapfanne  4,20 € 4,50 € 

mit Maiskolben, gelben Karotten, Pilzen, Paprika, Bambussprossen, Zwiebeln, Nudeln, Sojakeime und Asiasoße 
Artikelnummer: 1001447.00 

 

 

Möhreneintopf  3,10 € 3,32 € 
Artikelnummer: 1001443.00 

 

 

Ratatouille mit Reis  5,20 € 5,56 € 
Artikelnummer: 1001445.00 

 

 

Tortellini mit Champignons in Sahnesauce  4,90 € 5,24 € 
Artikelnummer: 1001440.00 

 

 

überbackener Gemüseauflauf  5,00 € 5,35 € 
Artikelnummer: 1001441.00 

 

 

Waldpilzragout mit kleinem Gemüse  3,90 € 4,17 € 
Artikelnummer: 1001446.00 
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     NUDELGERICHTE PRO PERSON 
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 Netto Brutto 

Penne in Sahnesoße mit Lachs und Blattspinat  8,50 € 9,10 € 
Artikelnummer: 1002194.00 

 

 

Spaghetti alla carbonara mit Schinken, Käse und Ei  4,90 € 5,24 € 
Artikelnummer: 1000999.00 

 

 

Spaghetti Bolognese mit Hackfleisch, Tomaten, Paprika und Zwiebeln  5,30 € 5,67 € 
Artikelnummer: 1000995.00 

 

 

Spaghetti Napoli mit Knoblauch, Oregano, Tomaten, Paprika und Zwiebeln  3,50 € 3,75 € 
Artikelnummer: 1001792.00 

 

 

Tagliatelle und Hähnchenbrust in Tomatensoße  7,10 € 7,60 € 
Artikelnummer: 1002196.00 

 

 

Tortellini mit Schinken und Champignons in Sahnesauce  5,20 € 5,56 € 
Artikelnummer: 1000971.00 
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    FESTTAGSMENÜS PRO PERSON 

Stand 10.08.2011 

 Netto Brutto 

Festtagsmenü 1 15,20 € 16,26 € 

Vorspeise: Zwiebelsuppe mit frischen Kräutern und Käsestreifen 

Hauptspeise: Schweinefilet mit Sauce Bernaise, Kroketten, Gemüsebukett mit Sauce Hollandaise 

Dessert: Mousse au Chocolate im Dessertglas 

Artikelnummer: 1001115.00 

 

Festtagsmenü 2 17,90 € 19,15 € 

Vorspeise: Karottencremesuppe mit frischen Kräutern 

Hauptspeise: Kalbsnüsschen in Weißweinrahmsauce, Mandelkartoffeln, Prinzessböhnchen mit feinem Speck und Zwiebeln 

Dessert: Bayerische Creme mit heißen Himbeeren 

Artikelnummer: 1001116.00 

 

Festtagsmenü 2 23,50 € 25,15 € 

Vorspeise: Lachscarpaccio auf Feldsalat mit Pinienkernen und Krabbendip, Baguetteschnittchen mit Kräuterbutter 

Hauptspeise: Kalbsschnitzel Saltimbocca auf Marsalasauce mit Tagliatelle und frischem Spargel mit Sauce Hollondaise  

Dessert: Mascarpone-Creme mit Aprikosenragout, Europäische Käsevariationen mit Weintrauben und Crackern  

Artikelnummer: 1002600.00 
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      DESSERTS PRO PERSON  

Stand 10.08.2011 
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 Netto Brutto 

Baileys Creme im Dessertglas 3,00 € 3,21 € 
Artikelnummer: 1001044.00 

 

Bayerische Creme  3,20 € 3,42 € 

mit heißen Himbeeren oder Kirschen 
Artikelnummer: 1001064.00 

 

Erdbeerquark im Dessertglas  2,80 € 3,00 € 
Artikelnummer: 1001073.00 

 

Joghurtschaum mit Erdbeerragout  2,50 € 2,68 € 

im Dessertglas 
Artikelnummer: 1002101.00 

 

Kokosmousse und Ananas im Dessertglas  2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1002307.00 

 

Mandarinencreme im Dessertglas  2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001074.00 

 

Mascarponecreme und Aprikosenragout  2,50 € 2,68 € 

im Dessertglas 
Artikelnummer:  1002308.00 

 Netto Brutto 

Mousse au Chocolate im Dessertglas  2,80 € 3,00 € 
Artikelnummer: 1001068.00 

 

Mousse Stracciatella im Dessertglas  2,80 € 3,00 € 
Artikelnummer: 1001069.00 

 

Obstsalat der Saison mit Maraschinolikör  3,00 € 3,21 € 

im Dessertglas 
Artikelnummer: 1001070.00 

 

rote Grütze mit Vanillesoße im Dessertglas 2,70 € 2,89 € 
Artikelnummer: 1001071.00 

 

Schokoladen-Ingwermousse im Dessertglas 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1002099.00 

 

Schokoladenmousse, Absinth - Panna Cotta  2,50 € 2,68 € 

und gelbe Grütze im Dessertglas 
Artikelnummer: 1002100.00 

 

Zitronenmousse im Dessertglas 2,50 € 2,68 € 
Artikelnummer: 1001067.00 
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 INFORMATIONEN 

Stand 10.08.2011 
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• Der Mindestbestellwert liegt bei 200€* und die Mindestbestellmenge bei 15 Personen.  

 

• Ab einem Bestellwert von 300€* liefern wir die Speisen kostenlos an. (Messepreise können abweichen) 

 

• Die linke Preisspalte beinhaltet den Nettopreis zzgl. 7% MwSt. Die rechte Preisspalte beinhaltet den Bruttopreis inkl. 7%MwSt. 

 

• Unsere Gerichte werden in den dafür vorgesehenen Warmhaltegeräten mit dem dazugehörigen Vorlegebesteck angeliefert. 

 

• Es ist wichtig, dass ein zuständiger Ansprechpartner vor Ort ist, welcher über die örtlichen Gegebenheiten und die gewünschten Positionen    

  der Speisen informiert ist. Die entsprechende Person muss unterschriftsberechtigt sein.  

 

• Sollten Zufahrtswege zum Lieferort, durch Baustellen oder ähnliches gesperrt sein, bitten wir um frühzeitige Mitteilung,  

  damit wir die Route entsprechend anpassen können.  

 

• Sollten die Anfahrts- / Transportwege nicht bis zur Veranstaltungsfläche befahrbar sein, müssen uns darüber vorab  

  konkrete Informationen vorliegen, welche das Ausmaß der Einschränkungen deutlich machen.  

 

• Sollte ein Rücktransport von Buffetequipment vereinbart sein, darf dieses bei Abholung keine Essensreste mehr enthalten.  

 

• Der Rechnungsbetrag sollte einen Tag vor Anlieferung auf unserem Konto verbucht sein, oder spätestens am Liefertag bar vor Ort bezahlt werden. 

 

* Die angegebenen Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwSt. von 19%. 
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